
季節の萩料理 竹庭萩野

御昼食の ご案内
豊かな自然に恵まれた山口・萩。 萩焼とともに、萩の四季の味をお楽しみください。

松陰御膳 松 ３,500円 / 竹 ３,000円(税別)

し ょ う い ん ご ぜ ん

四季折々の味覚を楽しむ、
おまかせミニ会席。

小鉢、刺身、炉物、蒸物、吸物、焼物、

甘味など

※季節のおまかせ献立にてご用意します

▼

写真は3500円(松)の料理一例

長州御膳 １,５00円(税別)

ち ょ う し ゅ う ご ぜ ん

萩の季節の味を盛り込ん
だ、内容・ボリュームともに充
実した御膳です。

刺身2種盛、長州どりの唐揚、郷土料理

のっぺいなど萩の小鉢３点、茶碗蒸し、

吸物、香物、しそわかめ付ご飯、甘味

小萩膳 １,３00円(税別)

こ は ぎ ぜ ん

萩のふるさとの味を手軽な
松花堂で。

刺身、長州どり唐揚、郷土料理のっぺい等
萩の小鉢2点、しそわかめ付ご飯、
吸物、茶碗蒸し、香物、甘味

竹庭萩野 ［萩焼会館2階］

〒758-0011山口県萩市椿東新川東区３１５５

TEL ０８３８－２５－９５４５
FAX ０８３８－２５－８１５９

指月御膳 2，000円(税別)

し づ き ご ぜ ん

刺身三種盛りや天ぷらな
ど定番料理を盛り込んだ
人気の和食膳。

刺身3種盛、天ぷら、萩の小鉢３種、

茶碗蒸、吸物、香物、しそわかめ付

ご飯、甘味

長州海鮮ちらし 1,500円～2，500円(税別)
ち ょ う し ゅ う か い せ ん

萩の新鮮な魚を使い、季節のネタ
をふんだんに盛り込んだ海鮮丼風
ちらし寿司。

海鮮ちらし、萩の小鉢、吸物、

茶碗蒸し、甘味

※ネタはご予算・季節等により変わります。

長州 にぎ り 1,500円～2，500円(税別)
ち ょ う し ゅ う

旬の萩魚を味わう、

にぎり鮨。

にぎり鮨9貫、萩の小鉢、
吸物、茶碗蒸し、甘味

1,500円のにぎり一例▼

▲2,500円のセット一例

※ネタはご予算・季節等により変わります。

瓦そば御膳瓦そば御膳 １,500円(税別)
か わ ら ご ぜ ん

テレビでもお馴染み、人気の
長州名物“瓦そば”と萩の郷土
の味が楽しめる御膳です。

瓦そば、刺身、長州どり唐揚、郷土料理

のっぺいなど小鉢2点、吸物、甘味

●＋２００円でご飯付きにできます

満足度さらにアップ↑↑
基本メニュ-にお得にプラス！人気料理人気料理

※基本料理＋全員様同一メニューの追加となります

萩ふく福御膳 4,000円(税別)

は ぎ ふ く ご ぜ ん

山口の味覚の代表格・
人気の「ふぐ」を楽しむ
ミニ会席が一年を通して
味わえます。

小鉢、ふく刺し、ふくちり、ふく唐揚、

茶碗蒸し、ご飯、吸物、甘味

ＮＥＷ！

長萩和牛長萩和牛すき焼き御膳すき焼き御膳 2,500円(税別)

ちょうしゅう わ ぎゅう

こちらのコースもご利用ください↓
● 同料金で｢すき焼き｣を｢ふくちり｣に変更

▲ふくちりコース ● 2800円でお得なお肉増量コース！

2019.9～／長萩和牛

●ご利用は予約制､グループ同一メニューにて10名様より承り

ます。●掲載写真はすべて一例です。素材・器等は季節その他の

条件により異なります。 ●人数変更は前日の１７時迄にご連絡

ください。当日キャンセルは有料となります。 ●献立変更等の

ご要望はお早めにご相談ください。 内容によりご希望に添え

ない場合もございます。

※価格表記は税別です。その他詳細はお問い合せください。

『長萩和牛』は、萩の豊かな
自然と良質な餌に育まれた
萩生まれ萩育ちのブランド
牛。脂の融点が低く口溶け
が良い肉質が特徴です。

長萩和牛すき焼き(肉・野菜・卵)、

小鉢３点、御飯、吸物、香の物、甘味

山口名物 瓦そば

＋500円

さざえ壺焼 2ヶ

＋600円

ふく刺し小皿

＋700円


